
    

    Об организации качественного питания  
в ОУ Адыге-Хабльского муниципального района. 

 
Согласно плану работы отдела образования администрации Адыге-

Хабльского муниципального района на 2023 год 18.10.2023г. была 
осуществлена проверка организации горячего питания в   общеобразовательных 
организациях района. 
Цель проверки:  
• Организация питания учащихся 
• Наличие нормативно – правовой базы по организации питания 
• Санитарное состояние столовых 
• Выявление процента учащихся, охваченных горячим питанием  

В ходе проверки было выявлено, что в школах разработан пакет 
нормативных документов: 
 -издан приказ директора об организации питания в школе; 
- приказ об ответственном за организацию питания в школе; 
-утвержден режим работы столовой и график приема пищи обучающимися 
школы.  
     Столовые школ оснащены необходимым производственным оборудованием 
и посудой. Обеденные залы, рассчитаны на количество обучающихся, в них 
уютно и чисто. Санитарное состояние залов и рабочих помещений 
соответствует санитарным нормам. 
- Питание учащихся осуществляется по графику во время перемен. 

Согласно Приказу № 5/1 от 11.01.2023 г. «Об утверждении Порядка 
обеспечения горячим питанием обучающихся по образовательным программам 
начального общего образования в муниципальных бюджетных 
общеобразовательных организациях Адыге-Хабльского муниципального 
района» горячим питанием обеспечены все учащиеся с первого по четвертый 
класс, в количестве 812 человек. В том числе 16 детей с ОВЗ получают 
бесплатное  питание или денежную компенсацию, если они отказались от 
питания в школе. 

 Средняя стоимость бесплатного горячего питания на одного 
обучающегося начальных классов 80 р в день, для детей с ОВЗ -160 рублей.  

Администрацией школ   разработано расписание уроков, в котором 
предусмотрен достаточно продолжительный для комфортного приема пищи 
перерыв (перемена). Хотя в этом отношении сейчас сложнее ситуация в школах 
а. Адыге-Хабль. В связи с затянувшимся ремонтом НОШ а. Адыге-Хабль и 
строительством новой школы, кухонные работники этих школ готовят в очень 



тесном приспособленном помещении и, конечно, не все требования СанПина 
соблюдаются в полном объеме. Однако, перебоя в приеме пищи у детей нет. 

Все школы представили примерное 10-дневное меню, утвержденное 
Роспотребнадзором. 

В обеденных залах вывешивается меню, в котором указываются сведения 
об объемах блюд и названия кулинарных изделий, утверждённые 
руководителем образовательного учреждения. 
       Школьные столовые обеспечены достаточным количеством столовой 
посуды. Уборка обеденных залов   проводится после каждого приема пищи. 
Обеденные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств, 
используя специально выделенную ветошь и промаркированную тару для 
чистой и использованной ветоши.  Один раз в неделю проводится генеральная 
уборка всех помещений, оборудования и инвентаря с последующей 
дезинфекцией.  
       Моющие и дезинфицирующие средства   хранятся в таре изготовителя в 
специально отведенных местах, недоступных для учащихся, отдельно от 
пищевых продуктов. Для мытья рук установлены умывальные раковины. 
Персонал обеспечен специальной санитарной одеждой. 
     С целью контроля по соблюдению технологического процесса  отбирается 
суточная проба от каждой партии приготовленных блюд. Отбор суточной 
пробы и контроль по правильности отбора и условиями хранения суточных 
проб осуществляет медсестра или шеф-повар, если нет медработника.    
      В целях организации питания детей в школе  ведется следующая 
документация: 
-положение об организации горячего питания; 
-Документация по СанПину; 
-Приказ о назначении ответственного за организацию питания; 
-Утвержденный график приема пищи. 
   При проведении питания детей обязательным является присутствие классного 
руководителя или дежурного администратора. 
    Работники  столовых прошли  периодические медицинские осмотры в 
установленном порядке. 
   Учитывая высокую социальную значимость данного вопроса, 
общероссийским общественным движением «Народный фронт «За Россию»  
совместно с Минпросвещения России и АНО «Институт отраслевого питания» 
запущена горячая линия «Школьный завтрак» с целью контроля качества 
школьного питания.  Все образовательные организации разместили плакаты с 
индивидуальным QR-кодом для каждой образовательной организации на 
информационных стендах в общеобразовательных организациях. 



Все школы ведут работу на централизованном онлайн-сервисе  ЕСХД 
«Мониторинг питания» - единой онлайн-платформе размещения ежедневных 
меню для осуществления автоматического мониторинга горячего питания 
Министерством Просвещения РФ и позволяет анализировать меню столовых в 
режиме реального времени и каждый родитель может получить информацию о 
питании своего ребёнка и проконтролировать его качество. 
Выводы:     

 - 100% горячим питанием охвачены все учащиеся 1-4 -х классов и дети с ОВЗ 
и инвалидностью.  

- Организации горячего питания в школе осуществляется на должном 
уровне, в соответствии с нормативными документами. 

Работу по организации питания в образовательных организациях района    
считать удовлетворительной. 


